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Die Fortschritte der Riibenzucker-
fabrikation in den letzten Jahren.

v

Die Entwicklung der Riibenzuckerindustrie

Von Dr. H. CLAASSEN.
Eingeg. d. 8./1. 1904.

hiingt eng mit den Fortschritten der Ziichtung -

und Kultur der Zuckerriibe zusammen. Je
zuckerhaltiger und reiner der Saft in der
Riibe ist, desto mehr wird die Herstellung
des Zuckers vereinfacht wund verbilligt.
Fabrikationsmethoden, welche friiher bei den
durchweg schlechteren Zuckerriiben nicht an-
zuwenden waren, sind jetzt allgemein ein-
gefiihrt und haben die friiher fiir unentbehr-
lich gehaltenen, komplizierteren Arbeitsweisen
verdringt. Das Streben der Ribensamen-

Ch. 1904.

ziichtung geht daher immer weiter dahin,
den Zuckergehalt und die Reinheit des Saftes
zu verbessern. Alle groBen Riibensamen-
ziichter haben sehr gut eingerichtete Labo-
ratorien, in denen die Auswahl der Mutter-

-riiben fiir die Samenziichtung nach bestimmten

Grundsiitzen ausgefiihrt wird. Die von einigen
Seiten angefeindete Stecklingkultur fiir die
Samenzucht ist Gegenstand einer groferen
Arbeit von Strohmer, Stift und Briem
gewesen (Osterr.-ungar. Z. f. Zuckerind. u.
Landw. 29, 146), aus welcher hervorgeht,
daf diese Kultur vollstindig gleichwertige
Resultate wie die Samenziichtung mit Normal-
riilben gibt. Dieselben Forscher haben sehr
interessante Versuche mit der Anpflanzung
von Riiben gemacht (Osterr.-ungar. Z. f.
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Zuckerind. u. Landw. 31, 8), welche bereits
Samen getragen hatten; es gelang ihnen, diese
nicht nur zum zweiten Male, sondern sogar
viermal und noch mehr zum Samentragen
zu bringen. Die so erhaltenen Riibensamen-
kn#ule waren in jeder Beziehung normal und
gaben villig normale Riiben, welche dieselben
Eigenschaften hatten, wie die Mutterriibe.
Ob diese Versuche fiir die Riibensamen-
ziichtung von Bedeutung sein werden, ist
noch nicht festgestellt.

Die besonders in den letzten Jahren wiedex
sehr hiufig beobachtete Erscheinung des Auf-
schiefens oder Schossens der Riiben mufl nach
Hollrung dadurch erklirt werden, daf
Storungen im Wachstum, veranlaBt durch
schlechte Ernéihrung, groBe Trockenheit, Nacht-
froste usw., stattfinden; erbliche Veranlagung
kommt dabei aber auch in Betracht.

Da ein gleichmifiger und schneller Auf-
gang der Riibensaaten die erste Bedingung
fiir eine gute Entwicklung der Riiben ist, so
ist empfohlen worden, den Riibensamen vor
der Aussaat einzuquellen, und zwar in einer
desinfizierenden Fliissigkeit, z. B. in stark-
verdiinnter Karbolsiure, um die in der rauhen
Schale vorhandenen Bakterien zu toten. Den
gleichen Zweck verfolgt das Schilen der
Rijbensamen, bei welchem die #uBere, harte
Schale entfernt wird. Die Amnsichten iiber
den Erfolg dieser Methode sind aber noch
geteilt.

'Eine sehr interessante Arbeit versffentlichte
Strohmer iiber die Atmung der Zucker-
riibenwurzel (Osterr.-ungar. Z. f. Zuckerind.
u. Landw. 31, 933), in welcher er die Vor-
giinge bei der Aufbewahrung der Riibe durch
Versuche im XKleinen aufzukliren suchte.
Der dabei auftretende Zuckerverlust ist, wie
bereits bekannt, die Folge der Atmung der
Riibe; ein Teil des verbrauchten Zuckers geht
in Kohlenséiure iiber, wihrend ein anderer
Teil in Nichtzuckerstoffe umgewandelt wird,
welche die Sifte verschlechtern. Die Stiarke
der Atmung wichst mit der Hohe der Tem-
peratur und ist bei den einzelnen Individuen
sehr verschieden. Bei vélligem oder teil-
weisem Abschlufl der Luft hért das ILeben
und die Atmung der Riiben nicht auf, sondern
es tritt eine intramolekulare Atmung ein,
bei welcher neben viel Kohlensiure auch
Alkohol entsteht. Diese Art der Atmung
bei Luftabschluf hat Stoklasa (Bohm. Z
Zuckerind. 27, 633) weiter verfolgt und ge-
funden, dal sie identisch ist mit der durch
Hefe verursachten, alkoholischen Girung,
so dal dabei Kohlensiure und Alkohol in
den bekannten Mengenverhiltnissen entstehen.

Die Zuckerfabrikation. Wie bekannt,
dient zur Saftgewinnung in allen Riiben-

zuckerfabriken das Diffusionsverfahren. Die
wesentlichste Vorbedingung fiir dieses Ver-
fahren, die Herstellung gleichmiBiger und
diinner Schnitte ist durch Verbesserungen an
den Schnitzelmaschinen und Messern wiederum
gefordert. Die Diffusion selbst wird in ‘der
seit Jahren bekannten Weise ausgefiihrt, jedoch
bevorzugt man jetzt meistens recht groBe
GefiBe von 50—100hl Inhalt und arbeitet
mit moglichst hohen Temperaturen. Um nun
auch in dem frischgefiillten Gefif direkt
eine hohe Temperatur herzustellen, haben
Naudet in Frankreich und Melichar in
Osterreich eine Zirkulation des Saftes fiir
diesen Diffuseur eingefiihrt, bei welcher der
heiBe Saft so lange mittels einer Pumpe durch
Vorwirmer und Diffuseur zirkuliert, bis der
gesamte Inhalt die vorgeschriebene Temperatur
hat. Die Vorteile dieser Arbeitsweise bestehen
darin, da8 man reinere und dichtere Sifte
erhiilt und Dampf erspart, da die Sifte hier-
bei nur fiir den ersten Diffuseur angewirmt
werden, und zwar in Vorwirmern, welche mit
Briidendampf, also billigerem Dampf geheizt
werden. In Deutschland ist diese Arbeits-
weise noch nicht eingefiihrt.

Das Bestreben, die Diffusion stetig in
einem oder mehreren Gefilen auszufiihren,
hat in neuerer Zeit wieder zu neuen Kon-
struktionen gefiihrt, welche aber vorliufig
nur auf dem Papier bestehen. Eine kontinuier-
liche PreBdiffusion haben Hyros und Rak
erfunden und in einem kleinen Versuchs-
apparat ausgefiihrt; die Ergebnisse sollen nach
Andrlik giinstige sein, weun auch der Betrieb
bisher noch nicht glatt ging.

Das Diffusionsverfahren ganz verdringen
soll nach Ansicht des Erfinders das Zucker-
futter- oder Briihsaftverfahren von Steffen.
Dasselbe ist ein Prefiverfahren und beruht
darauf, daB sich hocherhitzte Riibenschnitzel
leicht auspressen lassen, einen Saft von hoher
Reinheit und 25—35¢/, sehr zuckerhaltige
Riickstéinde ergeben, welche ein wertvolles
Viehfutter bilden. Die Ausfithrung des Ver-
fahrens, welches in etwa vier deutschen
Fabriken neben der Diffusion in Anwendung
ist, geschieht in der Weise, daB die zerkleinerten
Riiben mit der 4—5fachen Menge Saft von
90—100° gemischt und dadurch auf eine
Temperatur von 80—85°¢ gebracht werden.
Der Saft wird dann von den Schnitzeln ge-
trennt, teils zur Scheidung gebracht, teils
nach vorhergehender Anwirmung wieder zum
Anwirmen der Schnitzel benutzt, wihrend
die heifen Schnitzel in gewshnlichen Schnitzel-
pressen abgepreBt werden. Die PreBriick-
stinde werden getrocknet. Man erhilt so
ungefihr drei Viertel des in der Riibe ent-
haltenen Zuckers im Saft, wihrend der Rest
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in den getrockneten Zuckerschnitzeln sich vor- | hat.

findet. Die Rentabilitit des Verfahrens hingt
wesentlich von dem Wert dieser Zucker-

schnitzel ab. Der Erfinder Steffen schreibt .
dem Verfahren allerdings auch andere Vor-
teile zu; so soll damit mehr Zucker gewonnen
werden, als mit den gewdhnlichen Unter-
suchungsmethoden in den Riiben nachzuweisen .

ist. Diese Behauptung, sowie die phantasie-

- Friedrich will

vollen Erklirungen dafiir werden aber von |

Herzfeld, von Lippmann, Claaflen und
anderen lebhaft bestritten. Claafen kommt
auf Grund eingehender Berechnung zu dem

Resultat, daf eine bessere Verwertung der

Riitben mit dem Verfahren nicht erzielt wer-
den kann, wenn die Zuckerschnitzel mit dem
ihrem wahren Futterwert zukommenden Preise
eingesetzt werden.

Den Hauptheweis fiir die Giite seines

Verfahrens gegeniiber der Diffusion findet :

Steffen darin, daB bei letzterer groe Mengen
Zucker durch Fermente zerstort

werden. .

Gleicher Ansicht in bezug auf die Diffusion °
sind Schone, Abraham und Dewald. Dem-
gegeniiber behaupten Pellet und ClaafBen, .

daf bei der normalen Diffusionsarbeit die an
den Riiben und in den Siften enthaltenen

Keime so schnell durch die hohen Tem- |

peraturen gettet oder unwirksam werden,
daf sie keine
zerstéren konnen; tatsichlich sind denn auch
keine unbestimmbaren Verluste bei der Dif-
fusionsarbeit bisher mit Sicherheit nach-

merklichen Zuckermengen |

Kompliziertere Einrichtungen, wie die
von Naudet, Mathis, Limpricht und
anderen, welche teilweise auch selbsttitig
arbeiten sollen, haben wenig Anklang gefunden.

An der Empfehlung von Mitteln, welche
die Sifte in besserer Weise reinigen sollen
als der Kalk oder diesen teilweise ersetzen
gollen, fehlt es auch in letzter Zeit nicht.
mit einem Zusatz von
0,002—0,0049/, Formaldehyd in die Diffusion
Eiweiff und andere organische Verbindungen
unldslich machen und eine grofie Wirkung
damit erzielen. Lehmkuhl setzt zu gleichem
Zweck dem Rohsaft Alminumsulfat, Berke-
feld schweflige Siure, Dupont Baryumalu-
minat zu. Wohl und Kollrepp empfehlen
eine Elektrodialyse, bei welcher die negative
Elektrode aus Eisen, die positive aus Kohle
besteht; die an dieser letzteren sich ansammeln-
den Sduren sollen durch Bleisaccharat, welches
im Saft suspendiert ist, gebunden werden.
Lavollay und Bourguin wenden zur
Reinigung der Diinnsifte ein’ manganoelek-
trisches Verfahren an. Harms gibt an, da8
er mit Silikaten, die er neuerdings in ge-
kérnter Form kiinstlich herstellt, sowohl im
Rohsaft als auch im Diinnsaft die Alkalien
entfernt, und Riimpler gibt durch Versuche
die wissenschaftliche Erklirung fiir die Wirkung
der Silikate. Es erscheint sehr unwahrschein-

~lich, da$ diese Mittel eine bessere Wirkung

gewiesen. Raschkowitsch neigt auf Grund

seiner Versuche zu der gleichen Ansicht.

Die Scheidung der Diffusionssifte wird .

in der einen Hilfte der deutschen Fabriken
mit Trockenkalk, in der anderen mit Kalk-
milch ausgefiihrt; im Auslande bevorzugt man
meistens die letztere Methode.
Kalk hat man bei sehr reinen Riiben bis
auf 11/, —11/,%/, der Riiben verringert. Mit
einer kalten Scheidung, bei welcher die Kalk-
milch sehr lange auf die kalten Rohsifte ein-
wirkt, und das Gemenge dann erst langsam
erwirmt wird, will Aulard sehr gute Resultate
erzielt haben.

Die Saturation der geschiedenen Sifte |
Man |

erfolgt auf zwei oder drei Stationen.
bevorzugt jetzt meistens die zweifache Satu-
ration, da viele Versuche und die Praxis
gezeigt haben, daB die dritte Saturation fiir
die Reinigung vollig iiberfliissig ist.
Saturationen, besonders die zweite, werden in
sehr vielen Fabriken kontinuierlich ausgefithrt,

Die Mengen

ausiiben sollen als die ca. 300, welche nach
einer von v. Lippmann aufgestellten Liste
bereits versucht wordeén sind.

Fiir die Filtration der Diinnsiifte, be-
sonders aber auch der Dicksiifte und Sirupe
werden vielfach verbesserte Sandfilter, welche
im kleinen Raum eine grof8e Oberfliche bieten,
angewandt; gelobt werden die Konstruktionen
von Abraham, Danek und Reinecke.

Die Verdampfung wird in neueren
Fabriken mit dampfsparenden Maschinen
hiufig mit sechsfacher Wirkung ausgefiihrt,
indem dem eigentlichen Vierkdrperapparat
zwel zu einem Zweikdrper verbundene Saft-
kocher vorgeschaltet werden. Eine bessere
Verwertung des Dampfes ist nach ClaaBen
durch die bereits von K 6rting vorgeschlagene
Verwendung von Dampfstrahlapparaten zu
erwarten, durch welche hochgespannter Heiz-

' dampf die Briidendimpfe wieder auf eine

Die |

und zwar meistens ganz einfach in der Weise, |
| welche einen besseren Saftumlauf geben sollen.

daB der geschiedene Saft stetig in die Satu-
rationspfanne flieft, wihrend das Saturations-
gas in solcher Menge eingefiihrt wird, dafl

der Saft stets die vorgeschriebene Alkalitit |

hohere Spannung bringen, sie also nochmals
als Heizdampf benutzbar machen soll. An
Stelle der Heizkérper mit senkrecht stehen-
den Heizrohren nehmen Witkowicz und
Neumann solche mit schrigstehenden Rghren,

Greiner macht den sehr beachtenswerten

i Vorschlag (Centralbl. f. Zuckerind. 11, 366),

die einzelnenVerdampfkorperinlanggestreckter
49+
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Form aus mehreren Teilen von kofferfsrmigem
Querschnitt und mit stehenden Heizréhren
herzustellen; die Zahl dieser Teile kann dann
nach Belieben vermehrt oder vermindert wer-
den, ohne daB kostspielige Umbauten fiir

solche Verinderungen der Heizflichen nétig

gind.
Die Verteilung der Heizflichen in den

einzelnen Korpern eines Verdampfungssystems -

will Willaime (BIl. Ass. chim. frang. 20, 1163) ‘

auf Grund mathematischer Berechnungen in

Reihenfolge nach immer grifere Heizfliichen
erhalten. ClaaBen weist aber darauf hin,

Tagen véllig aufzuarbeiten, so dag von einem
kornigen Zucker Melasse abgeschleudert wird.
Fiir diese Verarbeitung gibt es eine sehr
groBe Zahl von Verfahren und Apparaten,
welche ihren Zweck bald mehr, bald weniger
gut erfiillen, so z B. die Verfahren von
Sachs, Freitag-Lenze,ClaaBen, Griantz-
dérifer, Mathis und die Apparate von
GroBe, Fo6lsche, Neumann-Schrider,
Karlik-Czapikowski, Ragot usw. Die-

. jenigen Fabriken, welche die alte Kastenarbeit
der Weise vornehmen, daf die Korper der

da8 die Grundlagen fiir diese Berechnung °

unrichtig sind, da die Wirmeiibertragungs-

koeffizienten, welche Willaime als konstant

fir die einzelnen Korper annimmt,
wechselnde Grife haben.
Versuche (Z. Ver. d. Ing. 46, 418) im grofien
Betriebe und im kleinen haben gezeigt, daf
diese Koeffizienten von sehr vielen Faktoren

sehr
Sehr eingehende
. zuckerfabrikation

abhiingig sind, und daB unter Beriicksichtigung '
ihres Einflusses die Ko6rper der Reihe nach -

kleinere oder hdchstens gleich grofe Heiz-
flichen erhalten miissen.

Die Wirmeverluste, welche der Dampf
auf seinem Wege von den Dampfkesseln durch
die Maschinen zum Verdampfapparat erleidet,
entstehen nach Vrancken (Bl Ass. Belg.

beibehalten, verkiirzen die Kristallisation darin
durch zeitweises Riihren mittels Rithrwerken,
Pumpen oder eingepreSter Luft.

Fiir die Kristallisation des Zuckers, so-
wohl bei dem Verkochen als auch bei der
weiteren A uskristallisation,ist der vonClaafen
eingefiihrte  Ubersittigungskoeffizient ~ von
grundlegender Bedeutung. Das Ziel der Roh-
ist die Gewinnung des
kristallisierbaren Zuckers in groBen gleich-
miiBigen Kristallen, und solche werden nur
erhalten, wenn der die Kristalle withrend ihres
Wachstums umgebende Sirup, der Mutter-
sirup, dauernd eine ganz bestimmte Hohe der

" Ubersiittigung hat, welche von der Temperatur

. und Reinheit des Sirups abhingig ist.

31, 462) nur durch #uBere Abkiihlung und
durch Leistung duBerer Arbeit; Verluste durch
die Expansion des Dampfes finden entgegen :

der bisher herrschenden Amnsicht nicht statt.

die Heizkérper von Witkowicz und Neu-
"~ mann ebenfalls empfohlen; Greiner hilt sie
jedoch fiir diesen Zweck nicht fiir geeignet,
da in den schriigliegenden Rohren die Be-
wegung der zihfliissigen Masse eine zu geringe
ist. Fast alle Fabriken verkochen jetzt die
Fiillmassen 1. Prod. nach Bocks Methode
mit Sirupzuzug fiir das Abkochen, da nur

Diese
Hohe bestimmt ClaaBen durch den Uber-
siittigungskoeffizienten, d.h. durch eine Zall,
welche angibt, wievielmal mehr Zucker auf
ein Teil Wasser im iibersittigten Sirup geldst
ist als in dem gesittigten.

Wie die Versuche von Herzfeld,

. Schuckow, Schnell und ClaaBen gezeigt
Fiir die Verkochung der Sifte wurden

auf diese Weise eine geniigende Entzuckerung

des Muttersirups stattfindet.

Zur Herstellung von Kristallzucker oder
Granulated ausdenRohzuckerfiillmassen wendet
man vielfach mehr oder weniger stark iiber-

Patenten von Zahn und Deutsch; dadurch

haben, ist die Sittigungszahl der Zucker-
lésungen nicht nur von der Temperatur,
sondern auch von der Reinheit abhingig, und
zwar wird um so mehr Zucker geldst, je
unreiner der Sirup ist.

Nach vielfachen Angaben soll die Ver-
arbeitung der Ablaufsirupe wesentlich ver-
bessert werden, wenn die Sirupe vor dem
Verkochen filtriert werden, wobei vorher noch
eine Behandlung mit Kalk und Saturation
mit schwefliger Siure empfohlen wird. Nach
Andrlik iibt die Filtration aber keinen

nachweisbaren Einfluf auf die Reinheit des
- Sirups aus, und Schnell hat durch die ge-
hitzten Dampf zum Decken an, nach den :

soll die Ausbeute wesentlich erhoht werden. '
Die Verarheitung der Ablaufsirupe, |

welche frither bis zum Beginn der nichst-
folgenden Kampagne dauerte, ist immer mehr
verkiirzt und vereinfacht worden.
hat sehr wesentlich das Verkochen der Sirupe

Hierzu

auf Korn beigetragen; dadurch ist es moglich
gemacht, die Sirupe nach einer verhiltnis-

mifig kurzen Kochdauer mit nachfolgender

nannten Operationen keine besseren Ergebnisse
erzielt.

Uber die Einwirkung der Wirme auf die
SirupehatClaaBen(Z.Ver.d Riibenzucker-Ind.
52, 104 u. 53, 333) Versuche angestellt; er
fand zuniichst, da8 beim wiederholten Ein-
dampfen oder Verkochen der Sirupe das Er-
reichen héherer Konzentrationen immer mehr
erschwert wird. Die Versuche ergaben ferner,
daB beim Verkochen der Sirupe auf Korn

| mit nachfolgender Kiristallisation in Bewegung
Kristallisation in Bewegung in vier bis sechs '

unter normalen Verhiltnissen nur sehr geringe

bt i 1 ) st i+



XVIL Jahrgang ]
Heft 13. 25. Mirz 1904.

Ephraim: Der gewerbliche Rechtaschutz im Jahre 1903.

389

Mengen Zucker zersetzt werden, welche jeden-
falls noch geringer sind als die bei der friiher
iiblichen Kastenarbeit
Bei abnormen Vorgiingen, so besonders bei
der sogen. Schaumgirung der Sirupe tritt
aber stets eine stirkere Zuckerzersetzung auf,
und zwar infolge der Inversion in den sauer
werdenden Sirupen. Daf die Schaumgirung
keine Garungserscheinung ist, sondern eine
Kohlensiureentwicklung infolge der Zersetzung

zerstorten Mengen. !

kanntmachung nicht mit den bisherigen, sondern

b mit gednderien Unterlagen xu wiinschen? Vor

der Bekanntmachung hatte der Anmelder
neue Unterlagen eingereicht und gewiinscht,
daf diese Unterlagen bekannt gemacht wiirden.

. Die Beschwerdeabteilung II (22. Januar 1903)
' entschied, daf der Anmelder nicht mehr sein
' Einverstindnis zu der Bekanntmachung des

organischer Nichtzuckerstoffe, bestiitigt neuer- |
dings nochmals Andrlik, welcher in einigen .

Fillen neben der Kohlensiiure auch Stickoxyd
beobachtete. (Schluf folgt.)

Der gewerbliche Rechtsschutz
im Jahre 1903.
Von Dr. Jurios Epnrant.
(Eingeg. d. 2./1. 1904,
(Schlus.)

4. Verfahren.

vorgeschlagenen Anspruches gegeben habe.
Die Anmeldeabteilung konnte die Anmeldung
zuriickweisen, wenn sie die Anderungen fiir
unzuldssig hielt. Die Ausfilhrung des Be-
kanntmachungsbeschlusses durfte aber ohne

. Zustimmung des Anmelders nicht stattfinden.

. schlusse iiber
i meldung Abdnderungen der

Die Befugnis des Anmelders, bis zum Be-
die Bekannimachung der An-
darin enthaltenen

i Angaben wvorzunehmen, bexieht sich lediglich

auf die Art und Weise der Darstellung der

. Erfinduny (Beschwerdeabteilung TI, 4. De-

zember 1902). Das Patentamt fijhrte in

- Ubereinstimmung mit der bisherigen Praxis

- aus:

Die Frage der Abdinderuny der Patentan- :

spriiche ist wiederholt Gegenstand von Ent-
scheidungen gewesen. Das Reichsgericht hatte
in i#lteren Entscheidungen, namentlich in
Sachen des Thomas-Prevostschen Merceri-
sierungsverfahrens, prizisiert, dal das Patent
nicht auf einen anderen Gegenstand erteilt
werden diirfe, als angemeldet und dann be-
kannt gemacht worden ist. Seit diesen Dar-

legungen spielt die Frage der Zuliissigkeit
oder Unzulissigkeit von im Erteilungsver- |

fabren erfolgten Abinderungen der Patent-

anspriiche eine gewisse Rolle in Nichtigkeits- -
. gehéort zu werden (Beschwerdeabteilung 11T,

klagen. In Sachen des oben bereits erwihnten
D.R.P.121450: ,Verfahren zur Herstellung

~ 24. September 1903).

von Indigokiipen mittels fein verteilten Indi-

gos, erklirte das Reichsgericht:
erteilt auf ein Verfahren xwr Herstellung von

,Ist ein Patent

Indigokiipe miltels Indigo, welcher durch Be-
handlung mit Schwefelsiure in den Zustand

feiner Verteilung gebracht 1st,

wihrend die

Anwmeldung gerichtet war auf ein Verfahren |

zur Herstellung wvon fein wverteiltem,

in der

Kiipe leicht loslichen Indigo durch Behandlung

mit Schwefelsdure, so liegt eine Beschrinkung
der Anmeldung, nicht die Erteilung eines
Patentes auf einen nicht angemeldeten Ge-
genstand vor.*

Das Patentamt hat iiber die Zulidssigkeit
der Anderung der Unterlagen und die Anteil-

veroffentlicht.

Nach § 20, Abs. 3 des Patentgesetzes
konnen bis zum Beschlusse tiber die Bekannt-
machung der Anmeldung nur die Angaben,
d. h. die Art und Weise der Darstellung der
Erfindung fiir den Patentschutz, um Kklare
Patentrechte zu schaffen, geiindert werden.
Nicht aber darf der Erfindungsstoff selbst
ganz oder teilweise ersetzt oder erweitert
werden.

Weicht die Formulierung des Patentan-
spruches tin Beschlusse, betreffend die Bekanni-
machung einer Anmeldung, von dem Antrage
des Anmelders ab, so kann dieser verlangen,
vor der Bekannimachung diber die Anderung

Die Anmeldeabteilung
hatte das Wort ,erheblicher* am Ende des
Anspruches eingeschaltet und denselben in
der Fassung ,von ,erheblicher* endlicher
Grofe“ bekannt gemacht, ohne den Anmelder
vorher Gelegenheit zu Ausfithrungen zu geben.
.Ein Hinweis oder eine Beanstandung in der
Rlchtung der von der Anmeldeabteilung ein-
seltlg vorgenommenen Anderung hat weder
in dem Verfahren vor dem Vorpriifer, noch
vor der Anmeldeabteilung vor Erla8 des Be-
kanntmachungsbeschlusses stattgefunden. Es
ist ein der Anmelderin unbekannter Umstand,
daf in dem von ihr eingereichten Patentan-
spruch das Wort ,erheblicher* eingeschaltet

. worden ist, und es wire erforderlich gewesen,
nahme des Anmelders an derselben im Er- .
teilungsverfahren verschiedene Entscheidungen !

. Wie ist xu verfahren, wenn |

der Anmelder nach Mitteilung des unbedingten |
Beschlusses auf Bekannimachung einer An- |

meldung wvor Ablauf der
monatigen Ausselzungsfrist erkldrt,

gewdhrten  sechs-

die Be-

die Anmelderin gem#df § 22, Abs. 2 Pat.-Ges.
zuvor auf diesen Umstand hinzuweisen. Denn
es muf als ein jedem Anmelder zustehendes,
auf der letzterwithnten Bestimmung beruhendes
Recht hingestellt werden, daB er, auch beij,
doch nur nach Meinung der Abtellung, ledlg-
lich formalen und selbst redaktionellen An-





